
CARPACCIO DE CARBASSÓ  14€
Amb tomàquet semi-sec, codony, escames de parmesà i 
granela de festucs.

 
AMANIDA CÈSAR  15.5€
Amb pollastre cruixent, parmesà, crostons i salsa 
Cèsar casolana. 

 
BOWL DE STRACCIATELLA  12€
Stracciatella cremosa amb raïm confitat, pinyons 
torrats i oli d’alfàbrega.

MORTADELLA DE SENGLAR AMB TÒFONA NEGRA 23.95€
Acompanyada de focaccia cruixent amb romaní.

CARPACCIO DE BRESAOLA  18€
Amb rúcula fresca, confitura de figues i nou 
ratllada.

CECINA DE VACA VELLA FUMADA  25€
Acompanyada de focaccia i romaní.

RIGATONI AL POMODORO  16€ 
Salsa de tomàquet Rosso Gargano, stracciatella i 
alfàbrega fresca.

 
TROFFIE AL PESTO  16€ 
Troffie amb pesto casolà d’alfàbrega.

 
ESPAGUETIS CARBONARA  17.5€ 
Crema carbonara, guanciale, pecorino ratllat i 
pebre negre.

MARGARITA  15€ 
Tomàquet Rosso Gargano, fior di latte i alfàbrega 
fresca.

 
PROSCIUTTO  17.5€ 
Tomàquet Rosso Gargano, fior di latte, alfàbrega i 
prosciutto cotto.

 
PERA, GORGONZOLA I NOUS  19€
Fior di latte, carpaccio de pera al natural, 
gorgonzola i nous.

4/5 FORMATGES  21.5€
Fior di latte, alfàbrega, gorgonzola, parmesà i 
scamorza fumada.

FORMATGE DE CABRA I FIGUES  20.5€
Crema de búfala, formatge de cabra, figues, rúcula 
fresca, reducció de Pedro Ximénez i pinyons torrats.

MORTADELLA-STRACCIATELLA  24€
Fior di latte, alfàbrega, mortadela italiana, 
stracciatella i granela de festucs.

CARXOFES  23€
Crema de carxofes, fior di latte, guanciale, grana 
padano i cor de carxofa.

TRUFADA  26€
Crema tartufata, fior di latte i tòfona confitada 
laminada.

BOTIFARRA I CEBA CARAMEL.LITZADA  22€
Fior di latte, botifarra artesana, ceba 
caramel·litzada i bolets saltejats.

PEPPERONI  23€
Tomàquet Rosso Gargano, alfàbrega, fior di latte, 
pepperoni i chutney de pebrot.

IBÈRICA  24€
Tomàquet Rosso Gargano, pernil ibèric.

ANXOVES  22€
Tomàquet Rosso Gargano, anxoves de l’Escala, 
tomàquets semisecs, orenga, olives Kalamata i 
tàperes.

SOBRASSADA  22.5€
Fior di latte, grana padano, formatge de cabra, 
sobrassada, brie, mel i farigola.

VEGANA  20€
Base d’albergínia, pebrots, ceba, carbassó, 
xampinyons laminats i oli d’oliva verge extra.

TIRAMISÚ  7€
Mascarpone suau, cafè i cacau.

 
FLAM  7€     Flam casolà amb dolç de llet.

 
TRUFES  7€
De xocolata negra amb cacau en pols.

COULANT DE XOCOLATA I FESTUCS  7€
Amb interior fos.

MINI PIZZA NUTELLA  7€
Amb granela de festucs.

GELATS SANDRO DESSI  7€
Selecció de gelats artesanals.

PIZZES

ENTRANTS

PASTES

POSTRES



CARPACCIO DE CALABACÍN  14€
Con tomate semi-seco, membrillo, parmesano y granela 
de pistachos.

 
ENSALADA CÉSAR  15.5€
Con pollo crujiente, parmesano, picatostes y salsa 
César casera. 

 
BOWL DE STRACCIATELLA  12€
Stracciatella cremosa con uva confitada, piñones 
tostados y aceite de albahaca.

MORTADELLA DE JABALÍ CON TRUFA NEGRA 23.95€
Acompañada de focaccia crujiente con romero.

CARPACCIO DE BRESAOLA  18€
Con rúcula fresca, confitura de higos y nuez rallada.

CECINA DE VACA VIEJA AHUMADA  25€
Acompañada de focaccia y romero.

RIGATONI AL POMODORO  16€ 
Salsa de tomate Rosso Gargano, stracciatella y 
albahaca fresca.

 
TROFFIE AL PESTO  16€ 
Troffie con pesto casero de albahaca.

 
ESPAGUETIS CARBONARA  17.5€ 
Crema carbonara, guanciale, pecorino rallado y 
pimienta negra.

MARGARITA  15€ 
Tomate Rosso Gargano, fior di latte y albahaca 
fresca.

 
PROSCIUTTO  17.5€ 
Tomate Rosso Gargano, fior di latte, albahaca y 
prosciutto cotto.

 
PERA, GORGONZOLA Y NUECES  19€
Fior di latte, carpaccio de pera al natural, 
gorgonzola y nueces.

4/5 QUESOS  21.5€
Fior di latte, albahaca, gorgonzola, parmesano y 
scamorza ahumada.

QUESO DE CABRA E HIGOS  20.5€
Crema de búfala, queso de cabra, higos, rúcula 
fresca, reducción de Pedro Ximénez y piñones 
tostados.

MORTADELLA-STRACCIATELLA  24€
Fior di latte, albahaca, mortadela italiana, 
stracciatella y granela de pistachos.

ALCACHOFAS  23€
Crema de alcachofas, fior di latte, guanciale, grana 
padano y corazón de alcachofa.

TRUFADA  26€
Crema tartufata, fior di latte y trufa confitada 
laminada.

BUTIFARRA Y CEBOLLA CARAMELIZADA  22€
Fior di latte, butifarra artesana, cebolla 
caramelizada y setas salteadas.

PEPPERONI  23€
Tomate Rosso Gargano, albahaca, fior di latte, 
pepperoni y chutney de pimiento.

IBÉRICA  24€
Tomate Rosso Gargano, jamón ibérico.

ANCHOAS  22€
Tomate Rosso Gargano, anchoas de la Escala, tomates 
semisecos, orégano, olivas Kalamata y alcaparras.

SOBRASADA  22.5€
Fior di latte, grana padano, queso de cabra, 
sobrasada, brie, miel y tomillo.

VEGANA  20€
Base de berenjena, pimiento, cebolla, calabacín, 
champiñones laminados y aceite de oliva virgen extra.

TIRAMISÚ  7€
Mascarpone suave, café y cacao.

 
FLAN  7€     Flan casero con dulce de leche.

 
TRUFAS  7€
De chocolate negro con cacao en polvo.

COULANT DE XOCOLATA I FESTUCS  7€
Con interior fundido.

MINI PIZZA NUTELLA  7€
Con granela de pistachos.

HELADOS SANDRO DESSI  7€
Selección de helados artesanales.

PIZZAS

ENTRANTES

PASTAS

POSTRES



ZUCCHINI CARPACCIO  14€
With dried tomato, quince, parmesan & pistachios.

 
CAESAR SALAD  15.5€
With crispy chicken, parmesan, croutons & Caesar 
sauce. 

 
STRACCIATELLA BOWL  12€
Creamy stracciatella with candied grapes, toasted 
pine nuts, basil.

BOAR MORTADELLA WITH TRUFFLE 23.95€
With crispy focaccia and rosemary.

BRESAOLA CARPACCIO  18€
With fresh arugula, fig jam & grated nut.

SMOKED BRESAOLA  25€
With crispy focaccia and rosemary.

RIGATONI AL POMODORO  16€ 
Tomato Rosso Gargano, stracciatella & fresh basil.

 
TROFFIE AL PESTO  16€ 
Homemade basil pesto.

 
SPAGHETTI CARBONARA  17.5€ 
Carbonara cream, guanciale, grated pecorino & 
black pepper.

MARGARITA  15€ 
Tomato Rosso Gargano, fior di latte & fresh basil.

 
PROSCIUTTO  17.5€ 
Tomato Rosso Gargano, fior di latte, basil & ham.

 
PEAR, GORGONZOLA & WALNUTS  19€
Fior di latte, pear carpaccio, gorgonzola & walnuts.

4/5 CHEESES  21.5€
Fior di latte, basil, gorgonzola, parmesan & smoked 
scamorza.

GOAT CHEESE & FIGS  20.5€
Búfala cream, goat cheese, figs, fresh arugula, Pedro 
Ximénez reduction & toasted pine nuts.

MORTADELLA-STRACCIATELLA  24€
Fior di latte, basil, italian mortadella, 
stracciatella & pistachios.

ARTICHOKES  23€
Artichoke cream, fior di latte, guanciale, grana 
padano & artichoke heart.

TRUFFLED  26€
Truffle cream, fior di latte & laminated candied 
truffle.

SAUSAGE & CARAMELIZED ONION  22€
Fior di latte, homemade sausage, caramelized onion & 
sautéed mushrooms.

PEPPERONI  23€
Tomato Rosso Gargano, basil, fior di latte, pepperoni 
& pepper chutney.

IBÉRICA  24€
Tomato Rosso Gargano, ibérico ham.

ANXOVIES  22€
Tomato Rosso Gargano, anxovies, dried tomatos, 
oregano, Kalamata olives & capers.

SOBRASADA  22.5€
Fior di latte, grana padano, goat cheese, sobrasada, 
brie, honey & thyme.

VEGAN  20€
aubergine base, peppers, onion, zucchini, laminated 
mushrooms & olive oil.

TIRAMISÚ  7€
Mascarpone, coffee & cocoa.

 
FLAN  7€     homemade flan with dulce de leche.

 
TRUFFLES  7€
black chocolate with cocoa powder.

CHOCOLATE COULANT & PISTACHIOS  7€
With melted interior.

MINI PIZZA NUTELLA  7€
With pistachios.

SANDRO DESSI ICE CREAMS  7€
Homemade ice cream selection.

PIZZA

STARTERS

PASTA

DESSERTS



CARPACCIO DE COURGETTES  14€
Avec tomates semi-séchées, coings, parmesan et 
pistaches.

 
SALADE CÉSAR  15.5€
Avec poulet croustillant, parmesan, croûtons et sauce 
César. 

 
BOWL DE STRACCIATELLA  12€
Stracciatella crémeuse aux raisins confits, pignons 
de pin grillés et huile de basilic.

MORTADELLE DE SANGLIER À LA TRUFFE NOIRE 
23.95€
Accompagné de focaccia croustillante au romarin.

CARPACCIO DE BRESAOLA  18€
Avec de la roquette fraîche, de la confiture de 
figues et des noix râpées.

VIANDE SÉCHÉE DE VIEILLE VACHE FUMÉE  25€
Accompagné de focaccia et de romarin.

RIGATONI AL POMODORO  16€ 
Sauce tomate Rosso Gargano, stracciatella et basilic 
frais.

 
TROFFIE AL PESTO  16€ 
Trofie au pesto de basilic maison.

 
SPAGHETTI CARBONARA  17.5€ 
Crème carbonara, guanciale, pecorino et poivre noir.

MARGARITA  15€ 
Tomate Rosso Gargano, fior di latte et basilic frais.

 
PROSCIUTTO  17.5€ 
Tomate Rosso Gargano, fior di latte, basilic et 
jambon cuit.

 
POIRE, GORGONZOLA ET NOIX  19€
Fior di latte, poire carpaccio, gorgonzola et noix.

4/5 FROMAGES  21.5€
Fior di latte, basilic, gorgonzola, parmesan et fumée 
scamorza.

FROMAGE DE CHÈVRE ET FIGUES  20.5€
Crème de bufala, fromage de chèvre, figues, roquette, 
réduction de Pedro Ximénez et pignons de pin grillés.

MORTADELLA-STRACCIATELLA  24€
Fior di latte, basilic, mortadelle italienne, 
stracciatella et pistaches.

ARTICHAUTS  23€
Crème d’artichauts, fior di latte, guanciale, grana 
padano et coeur d’artichaut.

TRUFFE  26€
Crème de truffe, fior di latte et truffe confite 
feuilletée.

SAUCISSE ET OIGNON CARAMÉLISÉ  22€
Fior di latte, saucisse artesanale, oignon caramélisé 
et champignons sautés.

PEPPERONI  23€
Tomate Rosso Gargano, basilic, fior di latte, 
pepperoni et chutney de poivre.

IBÉRIQUE  24€
Tomate Rosso Gargano, ibérique jambon.

ANCHOIS  22€
Tomate Rosso Gargano, anchois, tomates séchées, 
origan, olives Kalamata et câpres.

SOBRASADA  22.5€
Fior di latte, grana padano, fromage de chèvre, 
soubressade, brie, miel et thym.

VEGANA  20€
Base d’aubergine, poivrons, oignon, courgettes, 
champignons émincés et huile d’olive extra vierge.

TIRAMISÚ  7€
Mascarpone, café et cacao.

 
FLAN  7€     Flan maison avec dulce de leche.

 
TRUFFES  7€
Chocolat noir avec poudre de cacao.

COULANT CHOCOLAT ET PISTACHE  7€
Avec intérieur fondu.

MINI PIZZA NUTELLA  7€
Avec pistaches.

GLACES SANDRO DESSI  7€
Sélection de glaces artisanales.

PIZZA

ENTRÉES

PASTA

DESSERTS



RUINART BLANC DE BLANCS  145€ 

VEUVE CLICQUOT  100€

GOSSET GRAND ROSÉ  145€

PARXET CUVÉE 21  40€ 

LAMBRUSCO LARGHETTO  25€

CLAMOR BLANC  25€ 
D.O. Costers del Segre, Chardonnay, Xarel.lo, 
Sauvignon Blanc.
 
LA CHARLA  25€
D.O. Rueda, Verdejo.

L’ENCIS  30€
D.O. Empordà, Garnacha blanca, sauvignon blanc.

CAN MATONS  40€
D.O. Alella, pansa blanca.

CLAMOR  25€ 
D.O. Costers del Segre, Garnacha, Syrah, Tempranillo.
 
EL PISPA  35€
D.O. Montsant, Garnacha.

VIÑA PACETA CRIANZA  25€
D.O. Rioja, Tempranillo.

VIÑA POMAL SELECCIÓN 106 RESERVA  55€
D.O. Rioja, Tempranillo, Garnacha, Graciano.

PÁRAMOS  60€
D.O. Ribiera del Duero.

PSI  75€
D.O. Ribiera del Duero. Tempranillo, Garnacha.

VEGA SICILIA VALBUENA 5º  240€
D.O. Ribiera del Duero. Tempranillo 20.

CLAMOR  25€ 
D.O. Costers del Segre, Garnacha, Syrah, Tempranillo.
 
VIÑA POMAL  30€
D.O. Rioja.

DE LADOUCETTE  55€ 
D.O. Polly-fumé domaine Chateau de norzet 22

CHASSAGNE-MONTRACHET  95€ 
Domaine Jean Claude Ramonet 21.
 
CHASSAGNE-MONTRACHET  120€
1er Cru Boudriotte, Domaine Jean Claude Ramonet 20.

MORGON  50€
Beaujolais Vielle Vigne,Domaine Jean-Paul Thévenet 23.

LE P’TIT CLOU  45€
Vall de Loire, Domaine Bruno Rachard 22.

PREMIERE DE FIGUIÈRE  35€ 
D.O. Cotes de Provence

ESCUMOSOS SPARKLING/MOUSSEUX

WHITES/BLANCS

ROSÉ

Preus amb IGI inclòs / Prices with IGI included

RED/ROUGES

BLANCS

NEGRES

ROSATS

CHAMPAGNE

ESPANYOLS

ESPANYOLS

ESPANYOLS

FRANCESOS

FRANCESOS

FRANCESOS

CAVA


